Formule rapide du midi _ Menu du jour 15.50 €
Choix d’entrées + plats du jour aux choix + dessés
Uniquement le midi en semaine.

Les bouillabaisses mini 2 pers
Sur commande 24h a l'avance

Bouillabaisse de poissongouget barbet, dorade royale, grondin, rascasse,
dorade sébaste36.50€ par pers

Bouillabaisse de poissons et coquillagé®uget barbet, dorade royale, Grondin, rascassadd
sébaste, coques, palourdes, amandes de mer, esentes, moules d’ Espagnd5.50€ par pers

Bouillabaisse de poissons, coquillages et crustagami 4 pers

(rouget barbet, dorade royale, grondin, rascassadd sébaste,

bar de ligne, coques, palourdes, amandes de regett#s roses,

moules d’Espagne, langoustines, homard du viviEarngiouste)70.00€ par pers

Toutes les bouillabaisses sont accompagnées de leuet crodtons a l'ail,pommes anglaises,
[égumes tournés a la vapeur et pour finir un velow de homard maison vous est servi.

Menu enfant 15.50 €
Filet de bceuf poéle ou saumon grillé garniture dugur +
fromage blanc ou 2 boules de glace

Laissez vous seduire
par le menu surprise du chef sur le theme:
Autour de la mer

Les 8 créations seul 55.00 €
Avec |'accord mets et vins 85.00 €




Entiée + Plat chaud ou plat + dessent 21.50 €
Menuw complet de ba Madrague 26,50 €

Lassiette de la mer sup. 3.00 €
(3 bwitres Marennes d’Olénon n°3, 2 amandes, 3 palowrdes, 3 bulots,
3 crevettes nases, 3 moules d’Espagne )
Ou
Seupicre de saupe de paissons de woche et cuustacés a ba méditevanéenne
(sewie avec nouille, creiitons a Cail , framage wapé)
Ou
ssiette de campagne
( la teviine maisen du chef & Cancienne, saucisson paysan, jambien de pays )
Ou
St Mancellin chaud suxr toasts, jeunes peusses de salade au vinaigre balsamique et magret fumé

Llinconteurnabile marmite de moules mariniernes ou aw cuwvy a la provengale ( 800 gus )
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Framage tlanc faisselle & la ceme
Ou
112 St Mascellin atfiné et sa mesclun a Chuile de neix
Ou
Llassiette des saveurs
Ou
Dessent du jour

Le menu pleine mer suggestion du moment 19.90 €

Les 6 huitres spéciale Marennes d’Oléron n°3
+
soupe de poissons de roches et crustacé a la madéenne,
rouille, croGtons a l'ail, fromage rapé,
+

fromage blanc ou sorbet 2 boules
+

1 verre de muscadet




Menu du grand large
Le menu complet 3 plats + la pause fraicheur + froage et dessert 49,50 €
Le menu 2 plats entrée froide + 1 plat aux choix ffomage et dessert 39,50 €

Carpaccie de cappa aux pétales de paunesan Reggianc et noquette
au vinaigre balsamique, Granité de Lambrosco
Ou
Jantare de saumon sauvage au citwon vet et granit Smith o Caneth,
Espuma d’avocat
Ou
Lassiette grand
( 4 buitres Gillardeau, 2 amandes de mer, 3 palourdes, 3 crevettes nases, 3 bulats, 3 moules d’Espagne )
Ou
Marbié de foie gras de canard maisen au J ariguet,
mesclun & Chuile d’clive aux essences de twffes et son pain au lait chaud
Ou
Llassiette Utlantique sup 4.00 €
( 2 buitres Marenne d’Olénon n°2, 2 huitres Marennes d’Olénen n°3,
2 bwitres Gillardeau n°4 , 2 buitres Gillardeau n°2 )
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Paélée de maules, crevettes nases, palourdes, au bard fumé et Muscadet

Ou
Saupiene de Velouté de Femard maisen i la tuuffe

B Y

La pause fraicheur sonbiet citren avwosé de Limancelle

B 21

Paelé de neix de St Jacques fraicties au Neoilly Prat, fondue de peireaux aux bard fumé
Ou

Iie des Mexns (sauman sauvage, espadon, gambas ) grillé a la plancha
Ou
Filet de toauf du Limowsin, paélée de Marilles a la creme
Ou
112 Ftomard Breton du vivier grillé & la plancha sup 7.00€

B

Lassiette de fremages des Ulpes affinés
Ou
1/2 St Marcellin affiné ocu  fromage tlanc faisselle
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Llassiette des savewrs eu 1 dessext aux cheia



Les savewrs de la mer, monter vetre assiette

Les huitres

Marennes d’Olénon n°3 Marennes d’Olénan n°2  Gillardeau n°4 Gillardeau n°2
les 6 huitres 14.00€  les 6 huitres 16.50€ Lles 6 fuitres 16.90€ les6 huitres 21.90€
les 9 bwitres 19.50€  les 9 huitres 22.90€  les 9 huitnes 24.50€ les9 huitres 28.90€

les 12 huitnes 22.00€ les 12 huitres 25.90€ Lles 12 huitres 29.50€

Coquillages et cuustacés

Les 3 crevettes nases 3.20€ , les 3 bulats 3.20€ , les 3 palourdes 2.50€ ,
Les 3 amades de mex 2.00€ , les 3 maules 2.00€ , les 3 langoustines 7.90€,
Owwsin la piece selon avivage 3.50€, tourteau entiex 16.00€

les saveurs du jardin
Ussiette de campagne Tewviine maisen du chef a Cancienne, saucissens paysan, jambon cuu de Pays 1250 €
Marbié de foie gras de canarnd maisen aux essences de I ariguet,

mesclun a Chuile d’clive & la tuuffe et son pain au lait chaud 17.00€
Jantare de Saumen maisen au citron vent et granit Smith a Caneth, espuma d’avocat 13.90€
Salade de st Marcellin chaud (jeunes pousses de salades, st Marcellin, magret fumé, noix) 11.50€
Carpaccie de Coppa aux pétales de parmesan Réggiane, waquettes au balsamique, granité de Lambrosce 13.50€

Entrées chaudes

paélé de crevettes nases, moules et palourdes au lard fumé 15.50€
Faie gras de canand frais poélé aux figues et framboises fraiches 22.50€
Paélée de st Jacques fraiches au bewvie d’ail flambée au Cognac 19.90€
Saupe de paissens de woche a ba méditevianéenne (nauille, craditons & Cail et fromage wipé) 12.50€
Velouté de Fomard maisen et sorbiet citron au gingendre confit 14.50€
Les poissons du manché

Escalope de saumen sauvage guillé o ba fleur de sel 15.90€
Pavé d’espadon guillé o la plancha 17.50€
Dawrade Royale grillée a ba plancha et cuite & base température (piece de 500 a 600 gus ) 22.50€
Bar de ligne grillé & la fleur de sel et huile d’elive vierge (picce de 500 a 600 gs ) 23.50€
padlé cuisses de grenouilles cuite au bewvie pensillé 18.50€
Guasses Gambas poelé au bewve d’ail flambiées au Cognac 24.50€
Le hamand Breton du vivier gnillé a ba plancha eu cuissen aw cournt bouillon 49.90€
Le homard Canadien du vivier g1illé & la plancha 35.00€
Sur le billot du chef

Filet de boaf grillé crigine France nace Limaousine 23.00€
Filet de 6oL arigine France vace Limeusine aux monilles a la cveme 27.50€

Magret de canad entier grillé a la fleur de sel de guerande 350 a 400gxs 19.90€



